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NE SPAJZOLION! - MAGYARORSZAGON VAN ES LESZ ELEG ELELMISZER!
- A HAZAI ELELMISZERIPAR KEPES A LAKOSSAG FOLYAMATOS ELLATASARA -

Magyarorszag agrar-élelmiszeripari orszag, komoly export6r, hazank onellatottsaga mintegy 120 szazalékos
az alapvets élelmiszerekb6l. A mostani veszélyhelyzetben kiilonds jelent6sége van ennek: a hazai
mez6gazdasag és élelmiszeripar folyamatosan képes biztositani a lakossag szdmara az élelmiszereket.

Magyarorszag — adottsagai miatt — nemcsak hogy onellaté élelmiszerbdl, de egyben jelent6s élelmiszer-
exportér is. Hazank mintegy 120%-os Onellatasra képes az alapvetd élelmiszerekbél, de az orszag termelési
potencialja akar 150%-ra is novelhet6. Az élelmiszeripar a harmadik legnagyobb feldolgozdipari agazat
hazankban, az 5400 aktivan m(ikodé élelmiszer-véllalkozas kdzvetleniil mintegy szazezer embert foglalkoztat, a
magyar mez&gazdasag altal megtermelt alapanyagok 65%-at dolgozza fel min&ségi élelmiszerekké.

Magyarorszag legfontosabb exporttermékei a gabonafélék, a takarmanyok, a hus és a huskészitmények. Hazank
2018-ban egyebek kozt 2,4 millié tonna buzat, 2,6 millié tonna kukoricat, 200 ezer tonna lisztet, 600 ezer tonna
novényolajat, 110 ezer tonna fagyasztott zoldséget, 130 ezer tonna él6 allatot, 860 ezer tonna allati
takarmanyt, allati eledelt, 220 ezer tonna baromfi- és 130 ezer tonna sertéshust tovabba 440 ezer tonna tejet
és tejterméket exportalt. Mindebbdl is jol latszik, hogy végs6 esetben ezen aruk itthon tartdsa — amire egyelGre
nincs szlikség — tovabbi hazai értékesités lehet&ségét rejti magaban.

Magyarorszag élelmiszer-termelésénél mindig elsédleges szempont a belsé piac ellatdsa, és csak ezt kbvetGen
torténik meg a felesleg exportja. A hazai kiskereskedelmet tekintve pedig elmondhatd: a boltok polcain évek
Ota az élelmiszerek mintegy haromnegyede hazai aru.

Mint a kiskereskedelmi tzletlancok nyilatkozataikban is megerGsitették: az élelmiszerellatas és a legalapvetSbb
termékekkel valé ellatdas minden telepiilésen biztositott. Az Uzletekben ideiglenesen tapasztalhaté hidnyok
alapvet6en abbdl addédnak, hogy sokan ,panikvasarolnak”, és sokszorosat veszik a szokott mennyiségnek. Az
elmult hetekhez hasonldéan lathatd, hogy a kiskeresked6k a beszallitdikkal egylittm(ikddve most is mindent
megtesznek annak érdekében, hogy a megndvekedett keresletet kezelni tudjak. El6fordulhat viszont, hogy egy-
egy rovidebb iddszakban néhany aruhazban egyes cikkek feltoltési Gteme az arupodtlas (rendelés a gyartotol,
szallitas, rakodas) idGigénye miatt a szokasosnal hosszabb lehet, és az lzletek raktarkapacitdsai is végesek. Az
aruhazak ugyanakkor podtolni tudjak a polcokrdl kifogyott élelmiszereket, mivel a gyartok a kereskeddék
rendeléseit folyamatosan teljesitik.

Most még inkabb id6szerl az, amit folyamatosan hangsulyozunk: hazai termékeket vasaroljanak a fogyasztok!
Az itthon megtermelt alapanyagok helyben vannak, gyorsan piacra tudnak keriilni, a feldolgozék még mindig
rendelkeznek kihasznalatlan kapacitasokkal, igy — ha a hazai kereslet jobban megndvekedne — a termelGk és a
feldolgozdk tovabbra is képesek kiszolgalni a magyar fogyasztdokat. A hazai élelmiszer-ellatasi lanc szereplGi
szakmailag felkésziiltek, az élelmiszer-el6allitdé Gzemek jol felszereltek, megfelelé és hatékony intézkedéseket
tesznek a higiéniai elGirasok betartasara.

Megnyugtatasul szolgalhat az is, hogy a hazai élelmiszer-elGallitds doént6 hanyadat adé lizemek
nemzetgazdasagi szempontbdl kritikus infrastruktaranak, ugynevezett |étfontossagu rendszerelemeknek
minGsilnek, akarcsak az er6miuivek, az ivovizellatast biztositd Iétesitmények vagy a gydgyszergyartd vallalatok.
Mindez azt jelenti, hogy miikodésuk fenntartdsat szikség esetén rendvédelmi, honvédelmi szervek is
biztosithatjak.
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